Bulviy Ir surio
apkepas su
grietinele

Ingrediental:

Apkepui:

200 g puskiecio ar kictojo surio
DVARO sUrio

250 ml DVARO grietinéles (10% rieb.)
70 ml vandens

60 g DVARO sviesto (ir dar gabalelio
kepimo formai istept)

3-4 Cesnako skilteliy

1,56 Saukstelio Ciobreliy (svieziy arba
dziovinty)

1,5 saukstelio druskos

Juodyjy pipiny

+1,5 kg bulviy

bRy

GAMYBA:

Sutarkuokite surj ir atidekite | atskira duten.

| nedidel] puoda pilkite grietinéle, vanden], dekite sviests,
traiskytus Cesnakus, Ciobrelius, druska ir pipirus. Puoda
kaitinkite ant nedideles kaitros, kol igtirpsta sviestas.
Svarbu neuzvirt, tik pasilayti. IStirpus sviestui, I§junkite
kaitra Ir geral iSmaisykite,

Bulves nuskuskite, nuplaukite ir sugjaustykite mazdaug
3-4 mm storio griezinéliais.

Kepimo forma istepkite sviestu.

Sluoksniuokite apkeps: darykite tris sluoksnius: isdeliokite
pirma sluoksnj bulviy griezineliy. Uzpilkite trecdalj
grietinéles Ir sviesto misinio {pries pilant pamaisykite ji).
Pabarstykite trecdalj strio.

Kartokite sluoksniavima, kol uzpildysite kepimo forma.
Pirmas 20 min. kepkite ki 180 laipsniy jkaftintoje orkaitéje
be vejelio. Tuomet keiskite rezima ir kepkite dar 15-20
min. 180 laipsniy temperatlroje su vejeliu, kol apkepas
apskrus iki norimo lygio. Patiekiu iSkart, burbuliuojant] ir

karsta!



