Kaledinial
meduolial

Ingredientai;
125 g DVARO sviesto

100 g medaus

200 g cukraus

75 ml DVARO grietinéles
V2 a. 8 malto imbiero

Vo a.
Vo a.
V2 a. 8. gvazdikeliy

. cinamono

(9213

. kardamono

(9213

/lupsnelio kvapiujy bei juoduly
pIpiry

Malto ar Svieziai tarkuoto mus-
kato riesuto

350 g milty (+ dar Siek tiek
koClojimui)

V2 a. 8. kepimo milteliy

GAMYBA:

Sviesta, medy, cukry i grietinele pakaitinkite ant nedidelés

ugnies, kad viskas susimaiSyty j vientisg mase ir cukrus istirpty.
Suberkite prieskonius i dar 5 minutes pavirkite. Miltus
persijokite su kepimo milteliais ir sumaisykite su Siltu sirupu.
TeSlg sulipinkite  vieng gumulg, vyniokite | maisting plevelg ir
dekite j Saldytuva bent 1 valandai. Gana minksta ir lipni tesla

atvesusi sutvirteja.

Stalo pavirsiy pabarstykite miltais. 15 teslos kociokite kuo
plonesn laksta (kokiy 3 mm), spauskite formeles ir atsargial
sausainius perkelkite ant kepimo popieriumi iSklotos skardos.
Kepkite 180 °C temperaturos orkaitéje apie 12—15 min.



