Pyragas
Su grybais

Ingredientai;
Jdarui;

1 valgomojo Sauksto alyvuogiy
aliejaus

2 vidutiniy pory
3 skilteliy Cesnako
500 g rudyju gryby

1 Saukstelio dziovinty zoleliy
misinio

Ziupsnelio druskos i pipiry

Padazui :

1 valgomojo Sauksto DVARO
sviesto

2 Sauksty paprasty mitty

350 ml DVARO pieno

1/8 Saukstelio malto muskato
/iupsnelio druskos ir pipiry

2 laksty sluoksniuotos teslos

4 sauksty DVARO pieno
(glazuravimui)

GAMYBA:

Dideliame puode jkaitinkite alyvuogiy aligjy, tada susmulkintus

porus ir sumaltus cesnakus pakepkite 2 minutes, kad
suminkstéty. Suberkite ketviriais pjaustylus grybus, Zoleles,
druska ir pipirus ir maisykite minute. Ant keptuves uzdékite

dangtj ir virkite 8 minutes.

Tuo tarpu nedideliame puode ant vidutings ugnies istirpinkite
sviestg. Suberkite miltus ir maiSykite, kol susimaiSys. Létai
pilkite pieng ir plakite, kol gausile vientisg tirStg misin.

JmaiSykite muskato riesutus ir pagardinkite druska bei pipirais.

Sumaisykite virtus porus ir grybus su padazu ir palikite visiskai
atvesti. Kepinj isimkite atvesti, kad jis buty kambario
temperaturos.

[kaitinkite orkaite iki 200°C Supilkite pory ir gryby misinj |
pyrago patiekalg ir uzdekite slucksniuotg teslg, apipjaustykite
teslos pertekliy aplink krastus.



