Liucina Rimgaile:

larta

su vaniline balto

sokolado panna cotta

Ingredientai;

Teslai;

—200 g milty

—60 g cukraus pudros

—120 g labai Salto DVARO sviesto
—2-3 Saukstai Salto vandens
—/iupsnelis druskos

—/iupsnelis vanilinio cukraus

Panna Cottai;

—100 ml DVARO pieno

—300 g DVARO grietinélés,

—30 g cukraus

—1 a.s vanilinio cukraus

—170 g balto Sokolado

— 3 a.s Zelatinos

—2-3 saujos megstamu uogu arba
vaisiy

GAMYBA:

Pirmiausia paruoskite tartos tesla. Sumaisykite miltus, cukraus
pudrg, sviesta, vandenyj, druska ir vanilin cukry. Viskg greitai
sukapokite, suminkykite, soformuokite rutul] ir jdétkite 30-60
minuciy | Saldytuva.

IStraukus el iS Saldytuvo, iSkoCiokile apie O.5cm storio tesla ir
iSklokite ja pasirinklg kepimo forma. Pagrinda subadykite Sakute,
uzklokite kepimo popieriaus lakstu ir supilkite pavyzdziui pupeles.
Jos reikalingos tam, kad prispausty tesla ir ji kepimo metu
iSlaikyty norimg forma, be rekalo nekilty. Kepkite 15 minuciy su
pupelémis ir 10 minuciy jas iSémus. Kepimo temperatura -
180C.

Gaminant Panna Collg pirmiausia uzvirkite pieng, grietingle,
cukry ir Saukstelj vanilinio cukraus. Kai uzvirs — nuimkite nuo
ugnies, leiskite Siek tiek pravésti ir tada sudekite baltg Sokolada.
Viskg gerai iSmaisykite ir po to jmaisykite 3 SaukStelius Zelatinos,
kurig pries tai reikia iSbrinkyti 3 Saukstuose vandens. ParuoSta
Panng Collg supilkite ant atvésinto pagrindo ir jdékite | Saldytuva.

Kai sustings — papuoSkite mégstamomis uogomis, vaisiais ar bet
kokiais kitais priedais.



