Burokely
SUKiinukas

Su varskes
spuy’ems

Burokeliy zele:
Varskes kremas:

Varskes spurgytes:

Salotos:

200 g burokéliy sulciy
2,4 ¢ standiklio
agar-agar

200 g DVAROQ varskes
14 g cukraus
14 g druskos

Varskes kremo

4 ynt Kiausiniy
80 g milty

80 g japonisky
dziuveseliy Panko

40 g saloty Frisse
20 g rugstyniy daigy
20 g pankolio

2 vnt apelsiny

20 g krapy

20 g pekano riesuty

Burokeliy zele — burokeliy sultis sumaisyti su

agaru ir uzvirinti maisant su silikonine mentele.
Uzvirus, pilant per sietel] viskg islieti ant
nelipnios skardos ar silikoninio kilimelio ir

atvesinti. Supjaustyti norimomis formomis,

Varskés kremas — DVARO varske, cukry ir

druska sumalti trintuvu iki vientisos mases.

Varskes spurgytés — paruosts varskes krema
rankomis susukti | kamuoliukus. Po vieng
kamuoliukus apvolioti miltuose, deti | suplakta
kiausinj ir | dziuveselius. Tada pakartoti: vel |
kiauSinio plakin] ir | dziuvéselius. Viska kepti
[kaitintame aliejuje (170 °C) ik kol spurgytés
apskrus iIr jgaus auksinj atspalvi.

Prie Sio patiekalo puikiai tinka skrudinta (arba

nebutinai) pieno duonos riekele.



