Melyniy
Krepselis
su kefyro ledals g

Grietinglés tesla: 120 g milty
40 g DVARO grietings
40 g DVARO sviesto
36 g cukraus
1 vnt kiauSinio
1,6 g kepimo milteliy
1,6 g druskos

Kefyro ledai: 124 ¢ cukraus
224 ¢ DVARO kefyro
5 g citrinos zieveles
64 g citrinos sulciy

Deginto Sokolado 100 g DVARO pieno
kremas: 10 g zelatinos
60 g vandens
5 g gliukozés sirupo
190 g baltojo Sokolado
200 g DVARO
grietineles
Melyneés: 124 g mélyniy
2,4 g druskos
Melyniy ir kefyro 40 g DVARO kefyro
padazas: Sultys nuo melyniy

8 g krapy

Grietines teSla — visus ingredientus sumaisyti kartu iki
vientisos mases. Tedlg isskaidyti | rutuliukus po 50 g.
Juos sudéti | inda ir gerai atSaldyti. AtSalus teslai, imti
po vieng kamuoliukg vienu metu ir kocioti kiek
jmanoma ploniau. Tuomet déti | sviestu iSteptg
tartaletés forma, pirStu vis prispaudziant Sonus ir
jsitikinant, jog tesla tolygiai prigludus prig formos.
Sakute padaryti teglos dugne skylutes, tam kad tedla
nekilty ir iSkeplu tolygiai, Padengli kepimo popieriumi,
uzpilli sausomis kepimo pupomis ir kepti prie 180 °C
/min. Po to atsargial nuimti kepimo pupas su
popieriumi ir kepti dar 7 minutes. IStraukti i$ orkaités ir
palikli atvesti,

Kefyro ledai — visus ingredientus sumalti iki vientisos
mases ir uzsaldyti,

Deginto Sokolado kremas — balla Sokoladg sudeginti
degintuvu. Uzvirinti pieng su gliukozés sirupu, jpilti
iStirpintg vandenyje zelating. ISpilti ant Sokolado ir
suplakti su trintuvu ki vientisos blizgios emulsijos. Jpilt
grietingle ir vel suplakli trintuvu. Palikli nakciai
Saldytuve kristalizuotis. Pries naudojima suplakli
mentele.

Melynés — melynes sumaisyti su druska ir palikti
kambario temperaturoje uzdarame inde bent parai
arba jdealiausia savaitei. Po to nukosti susidariusias
sultis.

Melyniy ir kefyro padazas — kefyra sumaisyti kartu su
melyniy sultimis,



