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Svieste virta jautiena:

Kakavos sviestas:

Saliero saknis:

WonTon koldunai:

160 g Svieziy
voveraiciy

120 g SvieZiy brukniy

20 g raudonojo
amaranto zoleliy

800 g jautienos
80 g rapsy aligjaus

200 g kakavos pupeliy
400 g DVARO sviesto

600 g saliero Saknies
120 g DVARO
grietineles

120 g DVARO sviesto

4 ynt WonTon teslos
laksty (Saldyty)
4 ynt kiausiniy

Kavos sviestas — sviestq ir kavos pupeles sudeti |
zip'lock maiselj virti 90 °C vandens voneleje
(temperatura pries virimg, kai matomi mazi
burbuliukai) apie 2-3 valandas. Po virimo nukosti per
sietel], kol sviestas karstas.

Svieste virta jautiena — jautieng pagardinti druska bei
pipirais. Apkepti labal kaitusioje keptuveje ant aligjaus
IS visy pusiy. Apkepla jautieng sudeti | ,zip-lock”
maiSel, apipilli kavos sviestu ir virli vandens vonelgje
54-60 °C temperaturoje apie 50-60 minuciy
(temperaturg galima patikrinti termometru). Po virimo
Jautieng nusausinti ir vél apkepti ant keptuves.

Saliero Saknis (el kremas) — visg saliero Saknj déli |
vandenj ir virli kol jdurus peilj ar danty krapstuka |
vidurj lengvai, be pasipriedinimo, bus galima jj
iStraukli. I3virus Sakniai nulupti odele, tiesiais pjuviais
apipjaustyli saliera méginant ipjauti kuba. Visas
saliero atraizas uzpilli sviestu, grietinéle ir garinti ki kol
nebeliks palaido skyscio. Viska sulrinti trintuvu.
PerkoSti per sietelj ir pagardinti druska pagal skonj.

Voveraiciy WonTon — voveraites smulkiai supjaustyti ir
sumaisyli su saliero Saknies kremu. MiSinj déyj per
vidurj ant WonTon teslos, patepti kradtus kiauSinio
plakiniu ir uZlenki tesla, uzdarant jdarg viduje (kaip
koldUng). Kepti jkaitusiame aliejuje (170 °C), kol
apskrus.

Kavos sviesto padazas — kavos sviesta sumaisyti su
brukniy sultimis,



