Purus citriny
keksas

Su citriny Ir
aguony glajumi

Ingredientai:

200 g DVARQ sviesto

40 ml DVARO pieno

4 Kiausiniy

170 g cukraus

300 g milty

1 Saukstelis vanilinio cukraus
4 Saukstal citriny sulCiy

1 2 Saukstelio kepimo milteliy
1 citrinos tarkuotos Zieveles

Citriny glajur.

100 g miltinio cukraus
3 Saukstai citriny sulciy
1 Saukstas aguony

GAMYBA:

Sviesta gerai issukite su cukrumi, vaniliniu cukrumi ir

kiauSiniy tryniais iki vientisos mases. Citriny sultis
sumaiSykite su pienu ir nuolat maisydami supilkite |
turimg mase. Miltus persijokite | dubenj kartu su
kepimo milteliais, jmaisykite tarkuotg citrinos Zievele. |
ruoSiama tesla suberkite miltus ir Saukstu iSsukite. Iki
standumo isplakite baltymus ir atsargiai jmaisykite |

teslg.

Supilkite tesla | riebalais (gardziausia — sviestu)
patepta kekso forma ir kepkite 190°C laipsniy
orkaitéje apie 50 minuciy arba kol jbestas ir istrauklas
pagaliukas nebus aplipes tesla. 1Skepusi keksa

atausSinkite.

Kol keksas ves, pasiruoskite citriny glajy. Miltinj cukry
ISmaisykite su citriny sultimis iki vientisos mases. Kai

keksas visiskai atves, apliekite jj glajumi ir pabarstykite

aguonomis.



